Royal Oporto Extra Dry White Port

On the rocks

- 8 cl Royal Oporto Extra Dry White, eiskalt
- Tumbler mit 3-5 Eiswiirfeln
- 1 Limette

1. von der Limette 1 kleine Zeste
schneiden

2. Eiswiirfel, Zeste und Royal Oporto Extra
Dry White in Glas geben, mischen

Caiporto

8 cl Royal Oporto Extra Dry White, eiskalt
Tumbler, zu 1/3 gefiillt mit crushed Ice

- 1/2 Limette

2-3 Barléffel Rohrzucker

. 1/2 Limette in Stiicke schneiden, mit
dem Rohrzucker ins Glas geben und mit
Stéssel leicht zerdriicken

. Crushed Ice und Royal Oporto Extra Dry
White in Glas geben, mischen

. dicken Strohhalm in Glas geben
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Port Tonic

- 8 cl Royal Oporto Extra Dry White,

8 cl Tonic Water (z.B. Fever Tree); eiskalt
- Longdrink-Glas, 3-5 Eiswiirfel
- 1 Limette

1. von der Limette 1 diinne Scheibe
schneiden

2. Eiswirfel, Limettenscheibe, Royal Oporto
Extra Dry White und Tonic Water in Glas
geben, mischen ; o

Port Wine Company

... und viele weitere Rezepte - siehe portwine.ch =%




