
Graham’s BLEND No 12 – Fine Ruby Port

The Port and Lemon
–	 hohes Glas mit 4–5 Eiswürfeln 
–	 1/2 Graham’s BLEND No 12
–	 1/2 Soda Water, eiskalt
–	 1 Spritzer Zitronensaft
–	 nach belieben etwas Zuckersirup

1.	alles in Glas geben, mit Barlöffel umrühren

2.	mit einer Zitronenscheibe und einer Cocktailkirsche garnieren

3.	 servieren und geniessen

PortoSpritz
–	 Glas mit 4–5 Eiswürfeln 
–	 1/2 Graham’s BLEND No 12
–	 1/2 Prosecco, trocken
–	 Beeren, ev. kleingeschnitten (Erd-/Brom-/Him-/Johannisbeere) 

(alternativ TK-Waldbeermischung o.ä.)

1.	Port und Beeren in Glas geben, mit Barlöffel umrühren

2.	mit Prosecco aufgiessen, ev. mit Zitronenscheibe/Minze garnieren

3.	 servieren und geniessen

Port Wine Company			          … und viele weitere Rezepte – siehe portwine.ch  
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