Andresen Dry White Port - fiir alle, die es trocken & kriftig mégen

ANDRESEN

PORTO
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Dry on the rocks

- 8cl Andresen Dry White, eiskalt
- Tumbler, 2-3 Eiswiirfel

1. Eiswirfel und Andresen Dry White in
Glas geben, mischen

Dry White ,Laranja”
- 8cl Andresen Dry White, eiskalt - 8cl Andresen Dry White,

Tumbler, 2-3 Eiswiirfel

Dry White ,/longo”

8 ¢l Tonic Water (z.B. Fever Tree); eiskalt

- 10range - Longdrink-Glas, 3-5 Eiswiirfel
1. von der Orange 1-2 Zesten schneiden - 10range
2. Eiswiirfel, Zeste(n) und Andresen Dry 1. von der Orange 1-2 Zesten schneiden
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White in Glas geben, mischen
. Glas mit langer Zeste garnieren

2. Eiswiirfel, Zeste(n), Andresen Dry White
und Tonic Water in Glas geben, mischen
3. mit Orangenscheibe garnieren

Port Wine Company

... und viele weitere Rezepte - siehe portwine.ch



